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Najmla�i Zagorci poha�aju zimske radionice
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ATRAKCIJA Zimske igraonice na Hušnjakovom

Praznici 's pračovjekom'
KRAPINA – Hušnjakovo je
postalo ustaljeno odredište
djece željne provoda za zim-
skih praznika drukèijeg od
uobièajenih. Dok su im vr-
šnjaci na skijanju, neki mla-
di Zagorci pohaðaju zimske
radionice koje organizira
Muzej evolucije i nalazište
praèovjeka Hušnjakovo. Ci-
jena im je 90 kuna.

Desetak mališana iz Kra-
pine, Zaboka, Budinšèine i
Hrašèine upisano je u èetve-
rodnevne radionice pune sa-
držaja za predškolce i nešto
starije osnovce.

»Djeca uz struèni nadzor
gledaju filmove na temu di-
nosaura, Planeta Zemlje,
neandertalaca, ledenog do-
ba. Upoznajemo ih s boga-
tom zbirkom našeg muzeja,
obilazimo nalazište praèov-
jeka, novi Muzej krapinskih
neandertalaca...«, rekla je

Vjesniku viša kustosica
Vlasta Krklec, voditeljica
Muzeja i radionica. Djeca se
igraju prigodnim slagalica-
ma, izraðuju odjeæu kakvu
je nosio neandertalac... Ove
godine su im vremenski pri-
like dopustile da održe i 'di-
no' igraonicu na snijegu.

Mali polaznici radionica
pažljivi su slušatelji i upijaju
sve što im prièa 'teta Vlas-
ta'. Pitanja pljušte na sve
strane jer mališane zanima
sve o evoluciji èovjeka. Naj-
više ih intrigiraju praživoti-
nje èije su replike izložene u
zgradi i dvorištu Muzeja i
nalazišta. Voditeljica Krklec
istièe da æe, ako zatreba, do-
skoèiti i možebitnoj odgodi
nastave u školama pa æe
nešto organizirati da se dje-
ce kvalitetno zabave i u pro-
dužetku praznika. [Zoran
Gregurek]

KULTURNA VIJEĆA Prvi natječaj propao

Javile se samo četiri osobe
KRIŽEVCI – Unatoè tome
što osnivanje kulturnih vi-
jeæa nije obveza gradova
manjih od 30.000 stanovni-
ka, gradske su vlasti kre-
nule u taj projekt, nadaju-
æi se da æe se tako postiæi
veæa transparentnost u
dodjeli sredstava iz prora-
èuna.

Pokazalo se, meðutim,
da to baš i nije jednosta-
van zadatak. Raspisan je
natjeèaj na koji su se javi-
le samo èetiri osobe, znaèi
jedna manje nego što je
uopæe i potrebno za formi-
ranje kulturnog vijeæa.
Gradonaèelnik Branko
Hrg je zato objavio poniš-
tenje natjeèaja, ali i naja-
vio da uskoro kreæe novi.
Jedan od razloga tako sla-

bog odaziva je èinjenica
da po zakonu èlanovi toga
vijeæa ne mogu biti osobe
koje imaju udio u vlasniš-
tvu trgovaèkih društava
koje se bave nekim vidom
kulturnog djelovanja, kao
i oni koji sudjeluju u upra-
vljanju javnim kulturnim
ustanovama.

Zadatak je kulturnog vi-
jeæa da pripremi kriterije
za dodjelu gradskih sred-
stava namijenjenih kulturi,
a i da odabere konkretne
projekte kojima treba dati
potporu. Cilj je da se uno-
šenjem jasnih kriterija
vrednovanja profilira kul-
turna ponuda, posljedica
koje je i poveæanje kvalite-
te programa. [Željko Kru-
šelj]

Proizvode i eko sapune:
Marijan i Zlata Radanac

PODUZETNIŠTVO Eko iskorak bjelovarske obitelji

Sokovi i namazi
od eko voća, povrća, žita...

BJELOVAR – Obitelj Rada-
nac - supružnici Marijan i
Zlata te kæi Adela - poznata
je kao najveæi proizvoðaè
zdrave hrane u bjelovar-
skom kraju. Nude tako so-
kove od voæa i žita iz eko
uzgoja, namaze i paštete od
voæa i povræa te divljeg bi-
lja..., što se može nabaviti u
specijaliziranim trgovinama
zdrave hrane širom Hrvat-
ske, nekim hotelima... Sada
su krenuli i u proizvodnju
antiseptiènih sapuna od pri-
rodnih, ekoloških sastoja-
ka.

»Ricinusovo ulje najbolji
je materijal za proizvodnju
kvalitetnih sapuna. Naši su
sapuni ruèno izraðeni od
optimalne mješavine sapo-
nificiranih prirodnih biljnih

ulja te aromatiènog bilja i
voæa iz našeg vlastitog eko-
loškog uzgoja i s vitalizira-
nom izvorskom vodom«,
kaže Marijan Radanac. Niš-
ta se, dodaje, ne prepušta
sluèaju pa tako ni voda ko-
ja se koristi u proizvodnji
nije zagaðena klorom ili ne-
èim sliènim. [Senka Budi-
mir]

Ove godine kuleni Vjenceslava Hruške nosit će markicu
izvornosti 
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IZVORNOST Prve markice slavonskim kulinarima

Najbolji kuleni »Matijasa«
te Hruške i Lenića

STRUJA 

Poèinju
iskapèanja
neurednih platiša
ĐAKOVO – Ni niske tempe�
rature, koje se ovih dana u
Slavoniji spuštaju i ispod mi�
nus 15 Celzijevih stupnjeva,
neće odgoditi nastavak HEP�
ove akcije iskapčanja neure�
dnih platiša. Akcija je bila
odgo�ena zbog božićnih i
novogodišnjih blagdana, a
ponovo se nastavlja u po�
nedjeljak. Ukupna dugo�
vanja potrošača za struju na
području Đakovštine, s naj�
novijim zaduženjima, popela
su se na 7,2 milijuna kuna,
od čega je gospodarstvo
dužno 5,4, a domaćinstva
1,8 milijuna. Najveći pojedi�
načni dug u kategoriji ku�
ćanstava je 9000 kuna. U
prošloj akciji isključeno je bi�
lo 17 potrošača, a nakon
plaćenog duga uključeno je
njih 14. [M. Lj.]

■ S markicom æemo lakše svoj proizvod plasirati i na inozemno tržište,
komentira Vjenceslav Hruška iz Bjeliševca

BJELIŠEVAC – Nakon godi-
ne dana praæenja, od devet
slavonskih kulinara, marki-
cu izvornosti - najviše priz-
nanje za domaæi kulen - po-
nijet æe kuleni vinkovaèke
tvrtke Matijas te obiteljskih
poljoprivrednih gospodar-
stava Vjenceslava Hruške iz

Bjeliševaca i Damira Leniæa
iz Bošnjaka.

Od 19 èlanova Udruge
»Slavonski domaæi kulen-
kulin« prošle ih se godine
devet prijavilo za dobivanje
markice izvornosti. Minis-
tarstvo poljoprivrede je
odredilo tvrtku »Biotehni-

ka« za praæenje proizvodnje
i ispunjavanje svih uvjeta za
dobivanje markicu izvorno-
sti. Markica jamèi da je ri-
jeè o izvornom domaæem
proizvodu spravljenom na
starinski naèin. Drugim rije-
èima: ovogodišnji kuleni
spomenutih proizvoðaèa
koji u svibnju i lipnju, na-
kon fermentacije, na tržište
æe s markicom izvornosti
odnosno potvrdom da ispu-
njavaju sve kriterije koji se
još jednom na kraju utvrðu-
ju kemijskom analizom me-
sa.

Ostalih šest proizvoðaèa i
ove æe godine biti pod na-
dzorom »Biotehnike«.

»Proizvodnja æe i dalje bi-
ti pod kontrolom, a mi æe-
mo s markicom lakše svoj
proizvod plasirati i na ino-
zemno tržište«, komentira
priznanje Vjenceslav Hruš-
ka. [Zdravko Sever]

Kad ure�enje bude gotovo, posjetitelji Muzeja Me�imurja svoj će obilazak moći proši�
riti promatranjem fermentacije u bocama 'u živo': Stari grad Čakovec

VINA U čakovečkom Starom gradu završna faza proizvodnje pjenušavih vina

Na pjenušac u � muzej
Poduzetnik Mladen Letina u proizvodnju i opremanje kušaonice
uložit æe milijun kuna; na prve gutljaje valja prièekati do jeseni

Istu bazu za proizvodnju - okolno vinogorje -
imala je nekadašnja prva meðimurska tvorni-
ca pjenušca koja ga je prodavala po cijeloj Aus-
tro- Ugarskoj monarhiji i šire

Karmen GUMBAS

ÈAKOVEC – U èakoveè-
kom Starom gradu, gdje je
smješten Muzej Meðimurja,
uredit æe se prostor za za-
vršnu fazu proizvodnje pje-
nušavih vina te kušaonicu.

Na natjeèaju za najam
170 èetvornih metara sute-
rena objekta Staroga gra-
da, namijenjenog 'vinskim
stvarima', najpovoljniji po-
nuðaè bio je poduzetnik
Mladen Letina.

I Zrinski tu imali vinski
podrum

Ugovor o ureðenju pros-
tora veæ je potpisan, a pot-
pisnici su, uz Letinu, ravna-
telj Muzeja Meðimurja Vla-
dimir Kalšan i predsjednica
muzejskog Upravnog vije-
æa Dijana Marcijuš-Posa-
vec.

Zanimljivo je da su spo-
menuti prostori grofovima
Zrinskim, nekadašnjim
vlasnicima Staroga grada,
služili kao vinski podrum.
Poduzetnik Letina otišao je
s idejom korak dalje te tu
namjerava urediti prostor
za završnu fazu proizvod-
nje pjenušavih vina. Kod
toga treba naglasiti da je
takva proizvodnja u Èakov-
cu bila utemeljena još prije
jednog stoljeæa. Nitko se
toga naravno ne sjeæa, ali
postoje zapisi.

Kad posao ureðenja bu-
de gotov, posjetitelji èako-
veèkog Staroga grada, od-
nosno zbirki Muzeja Meði-
murja svoj æe dojam zao-
kružiti promatranjem fer-
mentacije u bocama 'u ži-
vo'. Neæe im biti naravno
uskraæen užitak kušanja vi-
na.

Grožða i vina za proizvo-
dnju pjenušca u Èakovcu
sigurno neæe uzmanjkati.
Organizirana je u obliž-
njem meðimurskom vino-
gorju, èiji su proizvoðaèi
postigli zavidnu razinu or-
ganizacije proizvodnje
grožða, njegove kakvoæe,
te tehnologije proizvodnje
vina. Istu bazu za proizvod-
nju imala je nekadašnja pr-
va meðimurska tvornica

pjenušca, koja ga je proda-
vala po cijeloj Austro-
Ugarskoj monarhiji i šire.
Za meðimurski pjenušac
koristile su se iste sorte
grožða kao i za poznati ma-
ðarski 'tokajac'.

Iskustvo stjecao u
Champagni

Poduzetnik Letina veæ
izraðuje opremu za fran-
cuske proizvoðaèe šam-

panjca kakva æe se koristiti
i u èakoveèkom Starom
gradu. U proizvodnji pjenu-
šca Letina je stjecao iskus-
tva u francuskoj pokrajini
Champagne, odakle i potje-
èu najkvalitetniji pjenušci
(jedini koji se mogu i naz-
vati šampanjcem).

Letina æe u finalnu fazu
proizvodnje meðimurskog
pjenušca, te u opremanje
kušaonice u suterenu Sta-
roga grada uložiti milijun
kuna. Radovi bi trebali biti
okonèani do sredine ove
godine. Na prve gutljaje
pjenušca iz Staroga grada
ljubitelji te vrste vina mo-
rati æe prièekati do jeseni.


